
DOLCI    
 
GELATI •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••  
cheesecake     chocolate caramel  
caramel walnut chunk  toasted hazelnut 
cappuccino     vanilla bean            10 
 

SORBETTI ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••  
lemon     basil-lime 
blackberry    strawberry 
tomato    mango         10 
 

PROFITEROLE •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   
cappuccino gelato-filled cream puffs 
warm valrhona chocolate sauce, 
vanilla pastry cream                12 
fonseca, tawny port, 20 year, douro, 15. 
 
PANNA COTTA •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   
mascarpone panna cotta, white balsamic honey   
dried mission figs, marcona almonds                 12 
icardi, moscato d’asti, 2004, 10. 
 

DUO •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   
blackberry-swirl cheesecake, blackberry sorbet 
valrhona chocolate mousse, candied walnuts                  16 
duval Leroy, lady rose, nv (375ml), 55. 
 

CIOCCOLATO ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
triple chocolate cake, godiva ganache 
white chocolate gelato, berry gelatina        12 
grahams, vintage porto douro, 1985, 38. 
 
CROCHETTE •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••  
crispy amaretti doughnuts, chocolate ganache  
vanilla bean glaze, strawberry marmellata         12 
fontodi, vin santo del chianti classico, 45. 
 

TIRAMISU •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
espresso soaked ladyfingers 
mascarpone cream, espresso-cocoa fudge               12 
espresso martini, 14. 
     
FORMAGGIO ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   
selection of italian cheeses  
artisanal bread                             16 
ronco vien Picolit, fruili colio orientali, 42. 
 

pastry chef, nika yazdani 
executive pastry chef, elizabeth katz 
Sommelier, Julia moretti 


